Restaurant U Balouna - Vaclavské namésti 20, Praha 1

telefon: +420 224 228 388 e-mail; restaurant@ubalouna.cz  www.ubalouna.cz



[ Suppen ]

1 0,251 Krautsuppe mit gebratener Wurst 1 69KE 2,80€
2 0,251 Suppe nach Tagesmenii 12,34,6,7,9,10,14 65 K¢ 2,70 €
3 0,251 Krautsuppe mit gebratener Wurst in aufgebackenem Brot 13 109 K¢ 4,40 €

[ Vorspeisen und Kostlichkeiten zum Bier ]

4 70g Pastete aus Ganseleber 137 95 K¢ 3,90 €
Feine Pastete aus Ganseleber mit Preiselbeeren,
knuspriger Toast

5 100g Gegrillter Ziegenkase 1378 195KE 8,00 €

Scheibe vom gegrillten Ziegenkase auf Salatblattern serviert
mit Honigdressing und gebackenem Knoblauchbaquette

6 100g Salat aus eingelegter Wurst "Utopenci” 95KE  3,90€
In Scheiben geschnittene Wurst, saure Gurke mit Zwiebel,
Pfefferone, Kapern, eingelegt im si3-sauren Aufguss

7 150 Gebackene Davelische Mini-Bratwurst 10 135KE 5,50 €
Schinkenwurst, Paprikawurst und Ostrauer Wurst
mit eingelegtem Gemiise, Senf, Kren, Pfefferone

8 300g Baloun's belegter Teller 7 189KE  7,70€
Schinken, Bratwurst, Emmentaler Kase, Niva (Blauschimmelkése), Ziegenkase,
frischer Kése, Butter, saure Gurke, Tomate

9 3St Pikante Paprikas (Jalapero) 137 95KE  3,90€
serviert mit saurer Sahne
10 100g Gebratene Altprager "Grundle” 134,7 95KE 3,90€
Rosa gebratene kleine Fische , mit Knoblauch-Dipp serviert
[ Tschechische Kiiche ]
15 300g  Gefiillte Kartoffelknodel 13,7 215KE  8,80€

Gefillte Kartoffelknddel mit gerauchertem Fleisch (100g),
gediinstetes WeiRkraut, goldig gebratene Zwiebel

16 200g Osterreich-Ungarisches Rindergulasch 137 239KEe 9,80€
Traditionelles Gulasch aus hinterem Rindfleisch,
garniert mit frischer Zwiebel, serviert mit Semmelknédel

17 200g Rindergulasch im aufgebackenem Brot mit frischer Zwiebel 137 265K¢ 10,80 €
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Gebratener Schweinenacken nach Bauernart 13,7 219 K¢
Saftiger Schweinenacken, auf Knoblauch, Zwiebel und Kimmel gebraten,
gediinstetes Weillkraut, Kartoffelknddel mit gebratener Zwiebel

Hausgemachter Lendenbraten mit Sahne 137,910 239 K¢
Festlicher Lendenbraten, zubereitet aus Rindfleischrolle, Wurzelgemiise
und frischer Sahne, Semmelknddel, Preiselbeeren-Scheibe

Wildschwein-Riicken mit HagebuttensofRe 137 320 K¢
Filierter Wildschwein-Riicken mit HagebuttensoRe,
Kartoffeln-Nocken in Semmelbroseln

Gegrillte Schweinshaxe auf Schwarzbier 13,710 330 Ké
serviert mit Kren, Senf, Pfefferone
und Salat aus frischem Sauerkraut mit Friihlingszwiebeln, Zwiebeln, Paprikaschoten

Gebratene Schweine-Minischnitzel 137 229 K¢
Gebratene panierte Schnitzel aus Schweinefilet,
serviert mit sidbohmischem Kartoffelsalat, Zitrone

Langsam gebratene Ente (1/4) 137 320 K¢
serviert mit Honig-Rotkraut
und eine Variation aus Semmel- und Kartoffelknidel

Gebratene pikante Schweinerippchen 137 332 K¢
mariniert in Knoblauch, Ingwer und Pfefferonen, serviert

mit Salat aus frischem Sauerkraut mit Friihlingszwiebeln, Zwiebeln, Paprikaschoten,

Knoblauch- und pikantem hausgemachten Dipp, Knoblauch-Baguette

Teller des Heiligen Wenzels 137 420 K¢
1/4 gebratene Ente, 100g Schweinenacken, 50g Davelische Mini-Bratwurst,
Variation aus Rot- und Weikraut, Semmel- und Kartoffelknddel

Rib Eye Steak, Schweinefilet, Hamburger - Warmebehandlung Medium.
Auf Kundenwunsch kann eine Anderung durchgefiihrt werden.

[ Spezialitaten der internationalen Kiiche ]

Rib Eye Steak 7 360 K¢
Gegrilltes Steak vom Grill aus hohem Rindfleischsteak,
ubergossen mit feiner PfeffersoRe, Pommes-Frites

Gegrilltes Schweinefilet 178,12 289 K¢
Gefillltes Schweinefilet mit getrockneten Tomaten, Mozzarella
und Basilikum-Pesto, gebratene Schloss-Kartoffeln mit Krautern

Hiihnersteak vom Grill 229 K¢
Gegrillte saftige Hiihnerbrust vom Grill, mit warmen Gemise
Ratatouille (Tomaten, Zucchini, Aubergine, Paprika, Zwiebel, Knoblauch)
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Gebratene Lamm-Haxe
Duftender Lammbraten auf Knoblauch und Rosmarin, serviert
mit Blattspinat, gebackene Schloss-Kartoffeln mit Krutern

Gegrilltes Kabeljau-Steak
Gegrilltes Kabeljau-Steak vom Grill,
serviert mit Zitronen-Risotto aus Arborio-Reis

Rinder-Burger mit Speck

Fein gemahlenes Rindersteak vom jungen Bullen,

serviert im aufgebackenen Sesam-Brotchen mit Speck,
Blattsalat, saurer Gurke, Tomate, roter Zwiebel,
Mayonnaise und Ketchup, Pommes-Frites und Sauce Tatar

Rinder-Burger Jalapeno

Fein gemahlenes Rindersteak vom jungen Bullen,

serviert im aufgebackenen Sesam-Brétchen mit Emmental-Kase,
Blattsalat, Chili-Paprikas Jalaperio, kleine Tomate,

Mayonnaise und Ketchup, Pommes-Frites und Sauce Tatar

[ Fleischlose Gerichte

Cremiges Risotto mit Spargel
Cremiges Risotto mit Arborio-Reis mit Weilwein, Spargel,
Frihlingszwiebeln und Kése vom Typ Parmesan

Gebackener Kase
Panierter Edamer-Kase,
serviert mit gekochten Kartoffeln und hausgemachter Sauce Tatar

Blaubeer-Hefeknodel
SiiRe Blaubeer-Hefeknddel, mit Kase-Topping,
mit Puderzucker bestaubt

[ Salate

Blattsalat mit Frischkase
Mischung aus gepfllickten Blattsalaten mit Frischkase,
Walniissen und einem Honig-Senf-Dressing

Gemusesalat mit Hiihnerfleisch
Grofler Salat gemischt mit groReren Gemiise-Stiicken und Blattsalaten,
filetiertes gegrilltes Hiihnerfleisch (100g), Speck, Knoblauch-Dip

Griechischer Salat
GrolRer Salat gemischt mit groReren Gemiise-Stiicken,
Zwiebeln, Oliven und Oregano, Feta-Kése
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200g  Kleiner gemischter Salat

Salat gemischt mit gréReren Gemiise-Stiicken und Blattsalaten

150g Tomaten-Salat

Grolere Tomaten-Stlicke mit Friihlingszwiebeln in einem sliR-saurem Aufguss

Die angegebene Grammage bezieht sich auf Hauptzutat im rohen Zustand.

|

1St Schokoladen-Torte

Schokoladen-Torte gefillt mit Sahne, Schoko-Mouse,
verziert mit Schoko-Spénen und Himbeer-Dipp

18t  Apfelstrudel mit Niissen

Apfelstrudel serviert mit Vanille-Eis und Pfefferminze

Eisbecher
Wahlen Sie aus unserem Eis-Angebot

|

200g Gekochte Kartoffeln

200g Kartoffel-Nocken in Semmelbroseln

200g Gebackene Schloss-Kartoffeln mit Krautern

200g Pommes Frites
200g Gekochter Reis
200g Semmelknodel
200g  Kartoffelknodel
Frisches Gebéck
4St  Rostbrot mit Knoblauch
50g Baguette mit Knoblauch-Butter

79 Ké
79 K¢
Desserts ]
13,7 98 K¢
13,78 98 K¢
3,78 128 Ké
Beilagen ]
50 K¢
1 65 Ké
65 Ké
60 Ké
45 K¢é
13,7 45 Ké
13 45 Ké
13 40 K¢
13 65 K¢
13 65 K¢

Der Preis von Speisen und Getrénken in EUR dienen nur als grobe Orientierung.

3,20 €

3,20 €

4,00 €

4,00 €

5,20 €

2,00 €
2,70 €
2,70€
2,40 €
1,80 €
1,80 €
1,80 €
1,60 €
2,70 €
2,70€

ALLERGENKENNZEICHNUNG IN DER SPEISEKARTE

Liste der Lebensmittelallergene, die entsprechend der EU-Richtlinie, Artikel 21 und Verordnung 11372005 Slg., § 8 Abs. 10,
der legislativen Kennzeichnung unterliegen.graph 10
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Glutenhaltige Kornfriichte (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel)
Krustentiere und Produkte davon

Eier und Produkte davon

Fische und Produkte davon

Erdnusse (Araschisniisse) und Produkte davon

Sojabohnen (Soja) und Produkte davon

Milch und Produkte davon

10
1"
12
13
14

Schalenfriichte und Produkte davon (alle Nusssorten)
Sellerie und Produkte davon

Senf und Produkte davon

Sesamsamen (Sesam) und Produkte davon
Schwefeldioxid und Sulfite (z.B. getrocknete Aprikosen)
Wolfsbohnen (Lupinen) und Produkte davon
Weichtiere und Produkte davon
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HeiRe Getranke

Espresso

Kaffee Latte

Capuccino

Wiener Kaffee

Irish Coffee

Algerischen Kaffee
Entkoffeinierter Kaffee
Tee 0,35

heille Schokolade

Grog (0,041 rum, griotte) 0,2l
Glihwein 0,2l
Gliihwein Apfelsaft 0,25l
Gliihwein Birne 0,25l

Kingswood Cider
Kingswood Cider (Cider mit Alkohol)

APERITIFS

0,11 Martini (bianco, trocken)
0,051 Campari

TSCHECHISCHE SCHNAPS GETRANKE

Becherovka

Rum inlandischen
Fernet Stock, Citrus
Sliwowitz
Birnenschnaps
Walnut Brandy
Griotte

Eierlikor

Destillate

Jagermeister
Bacardi
Vodka
Tequila

Gin
Jameson
Jack Daniels
Bailey’s
Hennessy
Absinth

Cappy Saft
Orange, Multivitamin, Apfel,
Schwarze Johannisbeere, Erdbeere, Birne, Tomate

Redbull 0,25!

55 K¢
712K¢
T2 K¢
712 K¢
115 K¢é
85 K¢
55 K¢
60 K¢
70 K¢
75K¢
69 K¢
80 K¢
80 K¢

04
60 K¢

70 K¢
70 Ké

0,041
85 K¢
70 Ké
80 K¢
89 K¢
89 K¢
95 Ké
55 K¢
55 K¢

0,041
95 Ké
70 K¢
95 Ké
80 K¢
70 Ké
95 K¢
105 Ké
70 K¢
140 K¢
140 K¢

0,251
60 K¢
60 K¢

70 Ké

2,20€
2,90 €
2,90 €
2,90€
4,70 €
3,50 €
2,20€
2,40€
2,90 €
3,10€
2,80 €
3,30€
3,30€

2,40 €

2,90 €
2,90 €

3,50 €
2,90 €
3,30 €
3,60 €
3,60 €
3,90€
2,20€
2,20€

3,90 €
2,90 €
3,90 €
3,30 €
2,90€
3,90 €
4,30 €
2,90€
5,70 €
5,70 €

2,40 €
2,40 €

2,90 €
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213
214
175
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217-218

225
226
227

220-221
222-223

228
229
230

231-233

235-236
237

Alkoholfreie Getrénke
Birell (Flasche) 0,33 | - alkoholfreies Bier

Coca Cola

Coca Cola light

Coca Cola zero

Fanta

Sprite

Kinley tonic, ginger ale - 0,25l
Eistee - Pfirsich, Zitrone, griiner 0,2
Bonaqua 0,25 - feinperlend, still
Panna san Pelegrino 0,71

Soda - 0,3l
BIER

0,3l
Pilsner Urquell 37 Ké 1,50 €
Velkopopovicky Kozel schwarz 33Ke 1,30 €
halbdunkles Bier 33 Ké 1,30 €

Braumeister-Auswahl 0,4 (jedes Monat ein anderes Lagerbier)
Birell (Flasche) 0,33 | - alkoholfreies Bier

Frisco (Flasche) 0,33 |

Corona (Flasche) 0,33 |

Radler 0,51 (0,3l Pilsner Urquell, 0,21 Sprite)

Weissweine - im Glas

Sauvignon
Chardonnay

Weissweine - Flaschen

Rulandské Sedé
Chardonnay
Sauvignon

ROTWEINE - im Glas

Merlot
Cabernet Sauvignon

ROTWEINE - Flaschen

Frankovka
Merlot
Cabernet Sauvignon

ROSE WEIN 0,15/
Zweigeltrebe rosé T0KE 2,90€

SCHAUMWEINE
Bohemia Demi sekt, Brut
Prosecco

45 Ké

60 K¢
60 K¢
60 K¢
60 K¢
60 K¢
60 K¢
60 K¢
49 Ké
115 Ké
30 K¢

0,331

0,471
54 K¢
49 K¢
49 Ké

49 Ké
45 Ké
50 K¢
80 K¢
60 K¢

0,151
70 K¢
70 Ké

0,75
460 K¢
490 Ké
490 K¢

0,151
70 Ké
70 Ké

0,75
460 K¢
490 Ké
490 K¢

0,51
229 K¢

0,75
280 Ké

380 K¢

1,80 €

2,40 €
2,40 €
2,40 €
2,40 €
2,40 €
2,40 €
2,40 €
2,00€
4,70 €
1,20 €

2,20€
2,00€
2,00€

2,00€
1,80 €
2,00€
3,30 €
2,40€

2,90 €
2,90 €

18,80 €
20,00 €
20,00 €

2,90 €
2,90 €

18,80 €
20,00 €
20,00 €

9,30 €

11,40 €
15,50 €

1l

0,9

0,5

0,781

99 Ké
92 K¢
92 Ké

229 K¢
229 Ké

229 Ké
229 K¢

340 Ké

4,00 €
3,80 €
3,80€

9,30€
9,30€

9,30€
9,30 €

13,90 €
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[ BiLA A RUZOVA ViNA - CESKA REPUBLIKA ]

Rulandské Sedé kabinetni vino, polosuché

vinarstvi Madl

V/yrazna viné kompotovaného ovoce a jemné mletych ofisku.
Chut je del8i, s uhlazenou kofenitosti.

Lehké mineralni tony jsoudoplnény stopou citrénu a grepu.

Chardonnay pozdni sbér, suché
vinarstvi Baloun

Pfijemné aroma bilych broskvi a Cerstvé hrusky. V chuti pfeviada
sadové bilé a zluté ovoce s dotekem meruriky a mineralnimi tény v dochuti.

Sauvignon pozdni sbér, suché
vinarstvi Baloun

Aroma citrusovych plodu a tropického ovoce. Chut angrestového kompotu
a Cernorybizového listu jsou typickym projevem odridy sauvignon.

Zweigeltrebe rosé

vinarstvi madl

Viné po dozravajicich tfeSnich, malinach a ¢erveného rybizu.
Chut je pIna, s nadechem jahod a jemnou mineralni dochuti.

[ CERVENA VINA ]

Frankovka pozdni sbér, suché

vinarstvi Madl

Ve vlni je citit Cerstvé peckové ovoce. V chuti jsou patrné tony
Svestkového dfeva a pfijemna lehka kyselinka.

Cabernet sauvignon pozdni shér, suché

Sommelier select

Okouzli vas intenzivni viing éerného rybizu, visni a pe¢enych paprik.
mé chut plnou suSenych Svestek a Cokoladovy zavér.

Merlot suché
vinafstvi Tarapaca

Vino pro odrldu typické, krasné tmavé barvy. Ve vini jsou lesni jahody a
maliny. V harmonické chuti jsou tony brusinek v ¢okoladé.
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